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DUPONT’/\,' MENUS DU 4 AU 27 NOVEMBRE 2024

RESTAURATION,
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LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
Taboulé (semoule bio) ]| Velouté de légumes variés
Paupiette de veau sauce Normande Tartiflette Filet de poisson sauce citron Omelette
SEMAINEDU " bi ttes. chouf] Riz bi E
uo de légumes bio (carottes, chou-fleur; iz bio .
4AU 8 g ( ! fleur Salade verte s . Ratatouille et torsades
NOVEMBRE et pommes de terre Poélée aux petits légumes
”””” Fromage frais Carré de I'Est
Fruit de saison Madeleine Compote de pommes HVE Fruit de saison
Velouté aux légumes bio |
. ] VBF A Api
Lasagnes ricotta épinards sauté de boe;{ves sauceaux I Réti de porc LR sauce moutarde
SEMAINE DU
1MAU 15 Salade verte Semoule Brocolis et pommes de terre bio
NOVEMBRE
Fromage frais sucré Edam bio
Fruit de saison Yaourt aux fruits Creme dessert bio
Velouté de légumes verts CEuf dur mayonnaise Carottes rapées bio
Emincé de poulet LR sauce creme [ Couscous Croustifromage Filet de poisson sauce créme
SEMAINE DU
18 AU 22 Trio de carottes, navets et riz Semoule Coquillettes et bio et piperade  [F| Purée de pommes de terre
NOVEMBRE
Fromage a tartiner
Fruit de saison bio ] Cocktail de fruits au sirop Fruit de saison bio E Gélifié vanille bio
REPAS PRODUCTION LOCALE ﬂ
Médaillon de surimi sauce cocktail Velouté de légumes bio @
SEMAINE DU Saucisse de Toulouse sauce aux oignons Gratin de pates facon Napolitaine Blanquette de dinde Fish'n'chips sauce tartare
25 AU 29 . .
[ Lé d I tt
NOVEMBRE Purée de pommes de terre et de carottes égumes du boui Z:r(ipz)mreaux, carottes) Potatoes
Yaourt sucré bio Fromage a tartiner
Fromage blanc aromatisé Gaufre Bourdon au chocolat Fruit de saison Cocktail de fruits
79 VBF:Viande Bovine &  VPF:Viande Porc 3 Certification LR:issue de Haute Valeur Agriculture ¢ Certification  « La présence d’allergéne majeur figure
LEGENDE < Franqaise =4 Francaise m environnementale niveau 2 wandeR;LugeeLabel Environnementale Local Biologique  =ai-:  Global.Gap sur 'étiquette de la barquette »




L. ]

XV ELT

\J
N . ] . (¥ - ol e
DUPONT = Yyg e YRS MENUS DU 2 AU 20 DECEMBRE 2024
RESTAURATION - coC k
_ LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI -
REPAS RACLETTE
Salade coleslaw Velouté de légumes bio
Sauté de beeuf VBF bio sauce Orloff o .
. . [ ré rom Réti de porc LR sauce brune s h mon
SEMAINE DU (oignons, lardons dinde fumés) Crépe au fromage 6ti de porc uce bru B Quiche au saumo
2 AU 6 DECEMBRE Gratin de pommes de terre au fromage a
Fusillis bio Haricots verts et pommes de terre p raclette f g Salade verte
Fromage rapé Biscuit
Fruit de saison Cake au chocolat Compote pommes myrtilles Fruit de saison
Potage poireaux Velouté de carottes
Emincé de poulet LR sauce facon vallée Tortellinis ricotta épinards sauce tomate . [
po , faco Boulettes de beeuf sauce yassa © © P - © Poisson pané
d'Auge basilic
SEMAINE DU 9 AU Pommes de terre bio et choux de Riz pilaf bio et brunoise de [ .
13 DECEMBRE Bruxelles G légumes Carottes sauce blanche et blé doré
Petit fromage frais sucré Edam
Fruit de saison Tarte au citron Fruit de saison Flan au chocolat
Hree M . Sy W
= REPAS DE NOEL o Y
Bog? B!
Tarte Méditerranéenne Betteraves vinaigrette framboise
SEMAINE DU Rougail saucisse Filet de poisson sauce Aurore Sot I'y laisse de dinde créme de marrons Pates d la bolognaise
16 AU 20
DECEMBRE Riz Gratin de chou-fleur et pommes de terre @ Pommes de terre étoile - Petits pois Fromage rapé
Fromage a tartiner N Petit chocolat de Noél et clémentine
Fruit de saison Créme dessert bio Biiche de Noél Fruit de saison
9 VBF:Viande Bovine & = VPF:Viande Porc [ Certification LR :issue de Haute Valeur Agriculture & Certification  « La présence d’allergéne majeur figure sur
LEGENDE = Frangaise fm‘! Franqaise - environnementale niveau 2 E viande crue Label Environnementale ﬂ Local Biologique é..":“ Global.Gap Iétiquette de la barquette »




