FILET DE POULET

NOYELLES LES VERMELLES

Menus du 14 au 18 Avril 2025 - vacances scolaires

SAUCE CREME |  SALADE DE BETTERAVE | CORDON BLEU
Sv:Galette | LENTILLES BIO ROUGE AU Sv: Pane ou
Ny FROMAGE FRAIS fromage
végetale
\(
HARICOTS VERTS |\ arenoi i
5O POISSON OMELETTE RATATOUILLE
ET ET BOULGOUR
RIZ BIO
‘JUL"E'EE,':'AEEQE COEUR DE BLE
FROMAGE o1 ET FROMAGE
SEMOULE BIO BROCOLIS
COMPOTE DE YAOURT LOCAL
M FRUIT DE SAISON SUCRE FRUIT DE SAISON

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

BIO @ VEGETARIEN "

LOCAL 2



NOYELLES LES VERMELLES
Menus du 21 au 25 Avril 2025

CAROTTES
RAPEES AU
FROMAGE
HACHIS BOULE A )
¥ A PARMENTIER AGNEAU SAUCE | POISSON PANE
“ILUNDI DE PAQUES Sv: Hachis BRUNE AUX PETITS
parmentier SV : Boulettes LEGUMES
végétale végétales
DUO DE
HARICOTS
SALADE VERTE POMMES DE RIZ BIO
TERRE NOISETTE
CHANTENEIGE FROMAGE
COMPOTE DE GATEAU DE
FRUITS BIO PAQUEs | FRUIT DESAISON

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements BIO @ VEGETARIEN %" LOCAL ool |
Vu;zjefmei LOCAL



NOYELLES LES VERMELLES
Menus du 28 Avril au 2 Mai 2025

TOMATE CAROTTES
VINAIGRETTE RAPEES
VINAIGRETTE
NORMANDIN AU
VEAU SAUCE FILET DE
BASQUAISE POISSON MSC 1ER MAI - FERIE TP%RIEE AALLJJ;
SV : galette SAUCE NANTUA
végétale
FRITES ETE ggﬁ/lRl\E)l EBSK[))E SALADE VERTE
SALADE VERTE
TERRE
FROMAGE
, YAOURT
DONUTS AROTANSE FRUIT DE SAISON

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

BIO @ VEGETARIEN "

LOCAL 2




NOYELLES LES VERMELLES
Menus du S au ? Mai 2025

&
| éﬁg
e

@CD " MACEDOINE
#
SAUTE DE PORC ,
| SAUCE CREME PANE AU & VAl BRANDADE DE
SV : filet de poisson  FROMAGE POISSON MSC
) RIZ BIO
PATES ET
PIPERADE EPINARDS A LA SALADE VERTE
BECHAMEL
FROMAGE FROMAGE
~ FLAN AU CARAMEL| "AQRRT AU FRUIT DE SAISON

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements BIO @ VEGETARIEN 35?1’“ LOCAL {5"8}{'{%
1



NOYELLES LES VERMELLES
Menus du 12 au 16 Mai 2025

REPAS VEGETARIEN

SALADE MACEDOINE
COLESLAW FROMAGERE | MAYONNAISE
BOEUF SAUCE SAUCISSE KNACK|  FILET DE
STROGONOFF | DQULETTES Sv:golette | POISSON SAUCE
OGC VEGETALES
Sv: poisson vegetale CUMIN
. HARICOTS VERTS FONDUE DE PUREE DE
e ES POMMES DE POIREAUX CAROTTES ET
TERRE PATES PATATE DOUCE
FROMAGE
GATEAU AU
YAOURT LOCAL 1o 17 DE SAISON CHOCOLAT DU |FRUIT DE SAISON
SUCRE =

i it ; i L L - el |
e! Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements BIO @ VEGETARIEN it LOCAL proeurgg
= 1



NOYELLES LES VERMELLES
Menus du 19 au 23 Mai 2025

CAROTTES RAPEES ROEEJEGTETSEE%EASL A
| A LA VINAIGRETTE 0

POULET A

BOB%EESFAU LAMERICAINE PAR'L/'EEGNJ&IESAUX POISSON PANE

Sv:omelette
POELEE DE .
) COURGETTES BLE

IF;AETGEUSNI;)I;:CS) SEMOULE BIO SALADE VERTE |\ \RICOTS VERTS
FROMAGE FROMAGE

C'\F"lgggi% COI'\:"FE’S% DE PATISSERIE  |FRUIT DE SAISON

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements BIO @ VEGETARIEN 55‘1:‘17“ LOCAL [gggg%
1



NOYELLES LES VERMELLES
Menus du 26 au 30 Mai 2025

&
| éﬁg
e

@CD% MELON
o C

&

yi £% , ROTI DE PORC

® (| SAUTE DE DINDE SAUCE

' AUXEPICES | MAYONNAISE ASCENSION

mayonnaise

Cs ﬁSv . filet de poisson| Sv:oeuf dur

POMMES DE TOMATE
' VINAIGRETTE
TERRE SAUTEES | YO\ ORETT
SALADE VERTE A
FROMAGE
| FROMAGE BLANC | o\ 11 DE SAISON

AROMATISE

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements BIO @ VEGETARIEN 35?1’“ LOCAL proeurgg
1



